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LA PETITE PLAGE
A SAINT-TROPEZ

Coup de frais sur le port de Saint-Trop’ avec
cette «cabane » de plage. Dans un décor
100 % estival [pieds dans le sable, grandes
suspensions en paille, coussins de lin brut et
bois flotté), on y savoure la belle saison,
entre les tables du resto etle bar & cockiails.
(déal pour voir et étre vu.

Le plus ? La cuisine méditerranéenne du
chef Eric Fréchon. Dourade grillée, gigot
d’agneau et ratatouille, truffe glacée au
thym, millefeville tropézien... C'estbon, c'est
coloré, c’estun concentré d'été |

9, quai Jean-Jaurés, Saint-Tropez (83). Tél. :

04 94 17 01 23. |apetiteplage-saint-tropez.com

TRIPLETTA A BORDEAUX

Aprés un hold-up branché particulierement
réussi a Belleville, le gang spécialiste de la
pizza napolitaine récidive avec une adresse

IES NOUVELLE :
TERRASSES DE VETE

EN VILLE OU AU BORD DE LA MER, TOUR DE PISTE DES PLUS
BELLES ADRESSES A CIEL QUVERT... CHILL-OUT GARANTI |

PAR ELODIE ROUGE

quiva faire sensation chez les bobos. Visez
plutdt: une immense terrasse donnant surla
place Meynord, & quelques pas des quais.

Le plus ? Des pizzas affolantes, concoc-
tées & base de produits savamment sourcés
{burrating, mortadelle IGP) et cuites dans le

meilleur des fours & bois.
30, place Meynard, Bordeaux (33}, trinity-group.fr

ROSEMARIE
A MONTPELLIER

Toutce qu'ils touchent se change enor |Jean
Vedreine et Pierre Moussié (Barbés, Bouillon
Pigalle...} le prouvent une fois encore avec
Rosemarie. Accolée & une jolie batisse en
pierre sur une petite place piétonne, la nou-
velle terrasse de charme semble tout droit
sortie d'unfilm...

Le plus ? Les petits plats de cette cantine
quisententbon lesvacances. Aumenu : hou-
mous, escabéche de sardines, calamars frits,

o fas Roches!
: RB[r.__melfles_i

carpaccio de poulpe, encor-
nets farcis a la sétoise... Miam !

3, rue des Saeurs-Noires,
Montpellier (34).
Tél. : 04 67 6615 95.

LES ROCHES
BLANCHES
A CASSIS

Un petit paradis caché sur les
rochers... La réouverture de
I'hétel des Roches Blanches,
entierement rénové par la
brillante Monika Kappel, est/'un
des événements de |'été. A
défaut de pouvoir y dormir, on
soffre un passage surlaterrasse
du restaurant surplombant la
Méditerranée.

Le plus ? L'¢légante cuisine de Jean-Paul
Cudennec, trés couleur locale : carpaccio

de loup ou rouget en pissaladiére...
9, avenue des Calanques, Cassis (13). Tél. :
04 42 0109 30. roches-blanches-cassis.com

PERRUCHE A PARIS

Théatralement mis en scéne sur le foit du
Printemps de I'Homme-Printemps du Got,
Perruche va donner des ailes & 1'été ! Pour-
quoi ? Parce que, dans un «jardin suspendu »
signé Toro & Liautard, on va pouvoir manger
et siroter un cocktail en admirant Paris &
360°. Coté rooftop, qui dit mieux ?

Le plus ? lly en a plein | Entre autres, les
grillades {cochon noir de Bigorre ou poulpe)
auJosper (la Rolls des barbecues), les cock-
tails « néo tiki» signés Nico de Soto avec un
fruit daiquiri et une pinacolada atomber... M
2, rue du Havre, Paris-9°.

ET COTEJARDIN...

Premier «food garden »de la
capitale, Le Petit Pré propose une
nouvelle programmation chaque

week-end au ceeur de I'hippodrome
de Longchamp, avec des chefs
revisitant le BBQ surfond de
pétanque, de Méllky et de bon son.
lepetitpre.com
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